1. DELAVNICA PRIPRAVE TRADICIONALNE HRANE V SLOVENIJI 


10. septembra 2025 smo izvedli 1. delavnico kuhanja tradicionalnih jedi v Sloveniji, kjer so vsi udeleženci aktivno sodelovali pri pripravi hrane in ​​spoznavanju posebnosti jedi iz Podravske regije.

Pod vodstvom kuharja Martina Plemenič iz vrtca Ormož smo pripravili: postržjačo, krompirjevo- smetanovo juhu, ter gobovo juhu, slivove knedle in hajdinsko pogačo.

Uporabili smo lokalne izdelke: Kmetija Plemenič (začimbe, zaseka, slive, krompir), Kmetija Kosi (skuta), Mlin Koročec (pšenična ostra moka).

Skupaj smo mesili, kuhali, zapisovali recepte, izmenjevali izkušnje in seveda uživali v okušanju pripravljenih jedi. Na koncu delavnice smo opravili kratko evalvacijo in vsi so se strinjali, da je bila ta delavnica dragocena, koristna in zelo zabavna.

Med udeleženci so bili: Rdeči križ OZ Ormož kot partner v projektu, Društvo upokojencev Ormož, Društvo upokojencev Velika Nedelja, prostovoljci in zaposleni RKS OZ Ormož, GDCK Ludbreg kot vodja projekta, prostovoljci in zaposleni GDCK Ludbreg, Društvo upokojencev Ludbreg, Društvo upokojencev Mali Bukovec in Društvo Lavanda.

Naši udeleženci so poudarili, kako pomembne so tovrstne dejavnosti za povezovanje skupnosti in ohranjanje tradicije.

